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Wykonanie:
[bookmark: _Hlk65430531]W [image: ][image: ] [image: ][image: ][image: ][image: ] oraz pół łyżeczki [image: ] i  koniecznie najważniejsza - [image: ]. [image: ][image: ] na mniejsze kawałki, dodajemy przygotowany sos i wszystko [image: ] na [image: ]. Na koniec dodajemy[image: ] i [image: ] . [image: ] do [image: ] [image: ] i przechowujemy w [image: ] do 3 dni. Podajemy na świeżym [image: ] z ulubionymi [image: ]. 
Smacznego!!!
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