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LYZECZKA PROSZEK DO FIECZENIA
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PRZEPIS:

TRZEC SKORKE CYTRYMY WYCISKAC SOK
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BLACHA DO PIECZEMIA

W 180 STOPNIACH.
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szklanka
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1 kostka margaryny

1 szklanka cukru

4 jajka

2 szklanki maki

1 czubata fyzeczka proszku do pieczenia

1 cytryna

Skérke zetrzel i wycisnaé sok. Margaryne utrzeé z cukrem i
pojedyiczo dodawanymi jajkami. Dodaé 1 szklanke maki i proszek.
Wszystko wymieszaé. Dodac sok ze skorka i druga szklanka maki.
Wymieszaé. Whozy¢ do foremki 20x30 cm. Piec 40 minut

w 180 stopniach.



